OSTRES FRANCESES LOUIS NUM.3
GILDAS D’'ANXOVA, PIPARRES | OLIVES

SEITONS FETS A CASA AMB LA
NOSTRA SALSETA NIKKEI

LINGOT DE PA BRIOX, CREMA DE
PARMESA CARPACCIO DE RAIM,
COGOMBRE | TAPERES \I’Sfcj'

ANXOVES SAN FILIPPO (6u.)

SALMOREJO AMB OU DUR | PERNIL
IBERIC. RECEPTA DE LA “JEFA”
CORDOBESA

MUSCLOS AL NATURAL AMB
MANTEGA | SAKE

AMANIDA RUSSA AMB ANGUILA
FUMADA | COGOMBRES

TAULA DE FORMATGES.
ACOMPANYAT DE CODONY, NOUS |
RAIM

Idiazabal lkain fumat, Garrotxa Bauma de cabra,

Dehesa de Guadafia curat d’'ovella Xurra i Fourme
d’Ambert blau de vaca

CLOISSES THAI
BRAVES GAMBERRWM
FRITADA DE PEIX

CHOCOS A L'ANDALUSA AMB
MAIONESA DE KIMCHI | LLIMA

TALLARINES BRASA AMB ALL |
JULIVERT

ESCOPINYES EN LLAUNA
OLIVES FARCIDES D’ANXOVA

PATATES XIPS BOSSA

PA DE PAGES

(fet per nosaltres)

4,90/u.

3,50/u.

8,50

4,90/u.

12,40

13,90

12,90

13,90

18,50

15,90
6,50

13,90

14,90

16,90

2,50

3

PASENSEGLUTEN 3

TOMAQUET COR DE BOU
Dels nostres amics del Parc Agrari, farcit de burrata,
pesto verd, tomdaquet sec i olives negres Kalamata

14,90

AMANIDA DE SASHIMI DE SALMO

Alvocat, cherrys, gamba vermella, garrapinyades de
gingebre i vinagreta de Maracuyd

14,90

AMANIDA DE FIGUES FRESQUES
Cherrys, formatge blau, garrapinyada d'atmella
i balsamic i svemll ibéric T100% agla (NOMES

14,90

TEMPORADA

ENTRANT 2

VIEIRES AMB LA SEVA PETXINA

ESTIL JAPO. (\7}(} 21,50

PERNIL IBERIC DE GLA 100%

Tallat a ma

24,90

CEVICHE DE CORBINA

Amb llet de tigre, ceba vermella, alvocat i xips de
platan

21,90

OéJS ESTRELLATS DbE POTA BLk;O«VAf1 4 17,50
A baixa temperatura, amb patates i ceba confitada, DS

pernil ibéric de gla i tartufata Vali

TATAKI DE TONYINA BLUE FINN 20,50
Amb alga wacame, salsa ponzu, garrapinyada de

gingebre i aji groc

ALBERGINIA ROSTIDA AL JOSPER B, 18,90
Amb burrata, pesto vermell, endivies flamejades

amb mel, pipes de gira-sol i salvia fregida A-L
CANELO DE GALTA IBERICA 19,50
Amb demi-glace i bolets shitake sobre llit de xirivia
CROQUETES DE COSTELLO (4u) 8,50

Fumat al Josper, amb all i oli

CROQUETES DE GAMBA VERMELLA (4u) 8,50

Amb allioli

GAMBES A L'ALLET 19
Brassejades amb Manzanilla a I'estil gamberro

POTA DE POP 19,80
Ala graella amb milfulles de patata i mantega,

salsa provencal i chimuchurri

SALPICO DE POP | GAMBA VERMELLA 18,90

A la nostra manera amb olives Kalamata,
cogombres, téiperes i ceba confitada DE&A’KQT

PA DE VIDRE AMB TOMAQUET 3

LLOM DE SALMO 20,90
Amb iogurt de coco, carbassa rostida a la llenya,

salsa teriyaki i cruixent de quinoa i salvia

CALAMARS FARCITS 20,70
De butifarra del perol, cansalada ibérica i pinyons

DAURADA A LA SAL 19,90
Amb puré de coliflor

TURBOT 1KG (MIN. 2P) 24,90 p/p

Estil Guetaria amb patata panadera i ceba al forn

ESCORPORA A LA BILBAINA () 1" TOV
gqgrox. 1KG) (MIN. 2P) 39,90 p/p

mb patata panadera i ceba amb el seu esquelet
arrebossat amb farina de cigré

LLAMANTOL AL ALLET AMB PATATA
PANADERA | OUS FERRATS 1/2KG
(MIN. 2P) 27,90 p/p

veveslY

COSTELLO RAZA BLACK ANGUS DEL
PAIS VASCO (aprox. 1/2 KG)
MES GUARNICIO 38

COSTELLO DE GIRONA, MADURADA
45 DIES (aprox. 1/2KG)

MES GUARNICIO 38
COSTELLA DE VACA MACHETE 23,50
A baixa temperatura 12 hores a 70 graus amb salsa

de la seva reduccio6 i patates al forn.

STEACK TARTAR 20,90
Amb pecorino, tria el teu punt picant!

LA NOSTRA BURGER BLACK ANGUS 15,90
Amb formatge, ceba caramellitzada, cogombrets, ou

ferrat i patates

CARPACCIO DE KOBE A-5 DE MAXIMA
INFILTRACIO AMB TRUFA D’ESTIU 38
CHIVITO AL PA VIP 20,50

Amb vedella Black Angus, pa brioix, pernil dolg, bacon
fumat, formatge mozarella, pebrot caramel-litzat, ou
ferrat, enciam, tomdaquet, maionesa i patates

PER AVS PETITS

PIT DE POLLASTRE ARREBOSSAT AMB

PATATES FREGIDES 12,90
HAMBURGUESA AMB FORMATGE |
PATATES FREGIDES 12,50

ARROS NEGRE AMB ESCAMARLANS,
GAMBA VERMELLA, POPETS, SIPIA |
GAMBOTS (MIN. 2P) 24,50 p/p

ARROS MACHETE DE VEDELLA,
COSTELLA IBERICA | TROMPETES
DE LA MORT (MIN. 2P) 24,50 p/p

ARROS DE LLAMANTOL (MIN. 2P) 27,50 p/p

ARROS DE L’AVI ESTEVE ‘BSVEC
MIXTE AMB COSTELLA DUROC, \)\/-P‘K
GAMBA VERMELLA, MUSCLOS | " G

CLOISSES (MIN. 2P) 24,50 p/p

TORRADETES DE SANTA TERESA VOESTKEVS \/Es

GAMBERRES AMB CREMA DE ©

FESTUCS, XOCOLATA BLANCA | GELAT
DE VAINILLA 8,50

PASTiS DE FORMATGE AL FORN DE
LA NONNA DONATA 7,90

TARTA CHAJA 7,90

Postre tipic de I'Uruguay amb préssec, nata,
merenga italiana i dolg de llet.

COULANT DE DOLC DE LLET 8,50

Casold amb gelat de crema

SORBET DE LLIMONA REVITALITZANT 8,50

Amb matcha, menta i crocant de gingebre

LINGOT DE XOCOLATA TOBLERONE 8,50
Amb salsa de fruits vermells, textures de xocolata i
gelat de carmel salat

DOBLE CARAMEL
Xocolata blanca i nous pecanas amb doble de
caramel salat i gelat de vainilla

x g 8
**

PINYA OSMOTITZADA 8

Amb gelat de coco, virutes de coco natural i
flambejat amb Ron Zacapa 23 anys

PIJAMA 7,50

Sivas néixer als anys 70 o 80, no cal cap explicacio.

Dona-li un
cop d'ull als
allergdégens




CERVESA (copa)
CERVESA (canya)
AIGUA (500ml)

REFRESCOS

2,20
2,50

d)VEE VE .-

VI BLANC
VIROSAT
VI NEGRE
TINTO DE VERANO (copa gran)

CAVA

CAFED

CAFE AMB LLET
CAFE
CAFE AMB GEL

CIGALO (CARAJILLO)

3,80
3,80
3,80
4,90
3,50

2,50

N

2,20

2,90

Catala



